
 
 

 
 

 
  
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

99 SUSHI BAR 
CONTEMPORARY JAPANESE CUISINE 

 
MONACO   

 
ABU DHABI 

 
DUBAI 

 
BARCELONA 

 
MADRID 

 
LONDON 

 
RABAT 

 
MARBELLA 

   
   



 
 

 
Nous nous engageons à offrir à nos précieux clients uniquement les meilleurs produits.  

C’est pourquoi nous ne servons que du thon Bluefin. Les prix sont indiqués en euros et incluent les frais de 
service ainsi que toutes les taxes gouvernementales applicables. Cher client, si vous avez des allergies, des 

intolérances alimentaires ou des exigences diététiques, n’hésitez pas à nous faire part de vos préférences. Nous 
serons ravis de vous satisfaire à tout moment. L’équipe @ 99. 

 

   
   
 ENTRÉES   
  DEMI 

   
 SOUPE CAPUMISO               10        
   SOJA FERMENTE, ALGUES, TRUFFE, CEBETTE, EMULSION DE TOFU  
   
 KOBE EDAMAME  10               
 HUILE DE TRUFFE ET EPICES TOGARASHI  
   
 99 CHAWANMUSHI            35   
 ROYALE DE CRABE, OURSIN, CAVIAR ET BOUILLON DE SHIITAKE À LA   
 TRUFFE  
   
 99 WAGYU GYOZAS 40 
 GYOZAS DE BŒUF, POIREAUX, TRUFFE, PICKLE DE POMME MARINE AU 

YUZU, VINAIGRETTE FAÇON UMAMI 
  

   
 HUITRES NO.3   
 PERLES DE YUZU DANS SON JUS  25 
 TORO, PONZU ET CAVIAR KALUGA 65 
   
  CRABE ROYAL AU GRATIN 35                 60 
 WASABI, ŒUFS DE POISSONS VOLANTS, MAYONNAISE AU YUZU  
   
 TACO JAPONAIS 25 
 TORO, BACON FUME AVEC DES TOMATES AROMATISEES AUX HERBES  
   
 OKONOMIYAKI  
 PIZZA AU THON, JALAPENO, OIGNON, TRUFFE ET SAUCE TARE  
 AKAMI             40 
 TORO             45 
   
 TORO TATAKI  40 
 SESAME TORREFIE, HUILE DE CORIANDRE, SAUCE AU FRUIT DE LA PASSION 

ET REDUCTION DE SOJA 
 

   
   99 KATSUSANDO (4 PCS)  

   WAGYU MARBRE 9             65 
   
 GYOZAS AUX CHAMPIGNONS  20 
 FOIE GRAS, CHAMPIGNONS SHIITAKE & CHIPS D’AUBERGINES  

   
   CROQUETTES CARABINERO  50 

 KIMUCHI ET YUZU  
   
   
   
   

    
 SALADES    

   
   
   SALADE D’ALGUES WAKAME AUX CALMARS               20 
 IKA  
   
 99 SALADE DE HOMARD 40   
 AVOCAT, ASPERGES ET VINAIGRETTE AU SESAME  
   
 99 SALADE DE KING CRAB 45 
 KING CRAB, IKURA, ALGUES WAKAME, AVOCAT ET CONCOMBRE  
   
   
   
   
   
     
   

   

   

   

   



 
 
 

 
Nous nous engageons à offrir à nos précieux clients uniquement les meilleurs produits.  

C’est pourquoi nous ne servons que du thon Bluefin. Les prix sont indiqués en euros et incluent les frais de 
service ainsi que toutes les taxes gouvernementales applicables. Cher client, si vous avez des allergies, des 

intolérances alimentaires ou des exigences diététiques, n’hésitez pas à nous faire part de vos préférences. Nous 
serons ravis de vous satisfaire à tout moment. L’équipe @ 99. 

 

   

   

 TARTARES  

   
  DEMI 
   
   TARTARE DE THON ÉPICÉ 30                 50 
 ALGUE WAKAME, POMME DE TERRE EN CHEVEUX D’ANGE, SAUCE KIMUCHI  
   
   99 CHIRASHI 100 
   RIZ MARINE, UNI, IKURA, CAVIAR, TARTARE DE TORO ET NORI CROQUANT  
   

   UMAMI CRYSTAL TOAST  
   KALUGA CAVIAR 350 
   BELUGA CAVIAR           450 

    
   

             
     
     
 SASHIMI   
    
   
 SASHIMI MORIAWASE (16 PCS) 110 
 PLATEAU DE DÉGUSTATION  
   
 IMPERIAL MORIAWASE (32 PCS)  
 KALUGA CAVIAR                                                                                              410 
 BELUGA CAVIAR                                                                                                                 700 
   
 THON & SAUMON (6 PCS) 50 
 SAKE & AKAMI  
   
 VENTRECHE DE THON (6 PCS) 80 
 TORO  
   
   OURSIN (100 GRAMMES) 155 
   UNI  
   
   
   
   
   
 CARPACCIO   
  DEMI 
   
   CARPACCIO DE TORO 30                 55 
   TORO, PUREE DE TOMATES ET HUILE D’OLIVE   
   
 CARPACCIO DE SERIOLE  25                 50 
   JALAPENO ET SAUCE PONZU  
   
 CEVICHE DE BAR ET NOIX DE SAINT-JACQUES  40 
   SAUCE TIGER MILK   
   
 TIRADITO DE SAUMON 30 
   SAUMON, IKURA, MAYONNAISE TRUFFEE ET HUILE DE CORIANDRE  
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   

   
   
   
   
   



 
 

 
Nous nous engageons à offrir à nos précieux clients uniquement les meilleurs produits.  

C’est pourquoi nous ne servons que du thon Bluefin. Les prix sont indiqués en euros et incluent les frais de 
service ainsi que toutes les taxes gouvernementales applicables. Cher client, si vous avez des allergies, des 

intolérances alimentaires ou des exigences diététiques, n’hésitez pas à nous faire part de vos préférences. Nous 
serons ravis de vous satisfaire à tout moment. L’équipe @ 99. 

 

   
   

 TEMPURAS   

  DEMI 

   
 TEMPURA DE CREVETTE TIGRÉES 22                 40 
 SAUCE CRÉMEUSE ÉPICÉE 99  

   
 TEMPURA DE KING CRABE D’ALASKA 60 
 TRUFFE FRAICHE, BEARNAISE A LA SAUCE PONZU  
   
 TEMPURA DE SAINT-JACQUES     35 
 MAYONNAISE AU YUZU, ZESTES DE CITRON VERT ET WASABI FRAIS   
   
   
   
   
   
 MAKIS  
 6 PIÈCES  
   
 TEMPTSUYU MAKI               35 
 FILET DE SAUMON, CREVETTE, ŒUFS DE SAUMON ET SAUCE TEMPTSUYU  
   
 PANKO MISTURA 40 
 CREVETTE, CRABE ROYAL, BAR ET AVOCAT  
   
 99 GOLDEN BRICKS 45 
 TARTARE DE TORO, AVOCAT, TOBIKO ET FEUILLES D’OR  
   
   
   
 8 PIÈCES  
   
 99 MAKI AU HOMARD 55 
 ALGUE WAKAME, CONCOMBRE ET YUZU                 
    
 ROLL MATSURI 35 
 TARTARE DE THON ÉPICÉ, RIZ CROUSTILLANT, SAUCE JALAPENO ET AVOCAT  
   
 MAKI DRAGONFLY 30 
   CREVETTE, CRABE ROYALE, AVOCAT, TOBIKO NOIR ET SAUCE EPICEE  
   
 OURSIN TEMPURA MAKI 70 
 UNI TEMPURA, TORO TARTARE, MANGUE ET SAUCE JAUNE D’ŒUF  
   
 99 WAGYU MAKI 55 
 ÉMULSION DE KOBE ET MISO, SHIITAKÉ ET JUS DE VEAU  
   
   MAKI DE SERIOLE  30 
 SAUMON FLAMBE, AVOCAT ET EMULSION DE TOMATE, JALAPENO  
   
 99 JEWEL  
 TORO, AKAMI, TRUFFE NOIRE ET FEUILLE D’OR  
   KALUGA CAVIAR  245 
 BELUGA CAVIAR  400 
   
     
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   



 
 
 

 
Nous nous engageons à offrir à nos précieux clients uniquement les meilleurs produits.  

C’est pourquoi nous ne servons que du thon Bluefin. Les prix sont indiqués en euros et incluent les frais de 
service ainsi que toutes les taxes gouvernementales applicables. Cher client, si vous avez des allergies, des 

intolérances alimentaires ou des exigences diététiques, n’hésitez pas à nous faire part de vos préférences. Nous 
serons ravis de vous satisfaire à tout moment. L’équipe @ 99. 

 

   
   
 NIGIRIS  
 (2 PIÈCES)  
   
 A5 KING 69 
 KOBE JAPONAIS A5, OURSIN ET CAVIAR KALUGA  
 A5 QUEEN 40 
 KOBE JAPONAIS A5, HUILE AU CHILI ET CHIPS D’AIL  
 OTORO 30 
 WASABI FRAIS  
   CARABINERO (1 PIÈCE)  20 
 CUISSONS EN DEUX TEMPERATURES   
 LOUP FLAMBE 20 
 SAUCE TRUFFE 99  
 SAINT-JACQUES FLAMBÉE 20 
 SAINT-JACQUES, MAYONNAISE AU YUZU  
 SAUMON FLAMBÉ 20 
 AU CITRON VERT ET MAYONNAISE ÉPICÉE  
 TORO FLAMBE  
 ÉMULSION DE TOMATE  30 
 CAVIAR KALUGA 45 
 99 FOIE GRAS & TRUFFE 32 
 AUBERGINE ROTIE, FOIE, TRUFFE, ŒUF DE CAILLE SUR NORI CROQUANT  
 FOIE GRAS & MAGURO ZUKE 25 
 AKAMI MACERE DANS LA SAUCE SOJA 99, FOIE GRAS, TARE ET  
 ZESTES DE CITRON VERT  
   
   
   
   
   
 GUNKANS   
 (2 PIÈCES)  
   
 99 WAGYU TARTARE 55 
 FEUILLES DE SHISO, CAVIAR, FEUILLES D’OR  
 ŒUFS DE SAUMON 20 
 IKURA  
 KING CRAB D’ALASKA 20 
 AVOCAT  
 OURSIN 50 
 UNI  
 99 FLAG 50 
 TORO, CAVIAR ET OURSIN  
 TORO GUNKAN  25 
 FEUILLE DE SHISO ET TOGARASHI  
 OS A MOELLE GUNKAN  75 
 CAVIAR KALUGA  
 CHUTORO, ŒUFS DE CAILLE  20 
 KIZAMI WASABI  
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
   



 
 

 
Nous nous engageons à offrir à nos précieux clients uniquement les meilleurs produits.  

C’est pourquoi nous ne servons que du thon Bluefin. Les prix sont indiqués en euros et incluent les frais de 
service ainsi que toutes les taxes gouvernementales applicables. Cher client, si vous avez des allergies, des 

intolérances alimentaires ou des exigences diététiques, n’hésitez pas à nous faire part de vos préférences. Nous 
serons ravis de vous satisfaire à tout moment. L’équipe @ 99. 

 

 
   
 
 
 
 
 

   
   
 POISSON  
   
 99 BLACK COD 60 
 GRATINEE ET LAQUEE DEUX FOIS AU MISO ROUGE  
   
   ROBATA BAR D’ATLANTIQUE  40 
 MISO BLANC  
   
   
   
   
 WAGYU  

   
 ROBATA BROCHETTES DE WAGYU 45 
 EMULSION DE KOBE, HUILE AU CHILI ET CHIPS D’AIL  
   
 WAGYU JAPONAIS MARBRE 9 (150 GR.) 105 
 CHIPS D’AIL  
   
   
   
   
 VIANDE  
   
 FILET DE BŒUF RUBIA GALLEGA ESPAGNOL (180 GR.) 65 
 GRILLÉ SUR DES ROCHES VOLCANIQUES, SAUCE BÉARNAISE AU PONZU  
   
 99 BAVETTE DE BŒUF AU GALANGA 45 
 POCKSHOI, POMME DE TERRE ET JUS DE VEAU  
   
 KOHITSUJI YAKI ROBATA 40 
 COTELETTES D’AGNEAU GLACEES SAUCE TERIYAKI, CROUTE DE MENTHE,  
 PICKLES DE POIRE ASIATIQUE  
   
 ROBATA DE COQUELET 25 
 GLAÇAGE AU GOCHUJANG ET MIEL, POIREAUX ET SAUCE JALAPENO   
   
   
   
   
 RIZ  
   
 YAKIMESHI 12 
 ASSORTIMENT DE LEGUMES ET JAUNE D’ŒUF MACERE DANS LA SAUCE   
 SOJA 99  
   
 OHITASHI 15 
 ASPERGES, CHAMPIGNON SHIITAKE, DASHI ET JAUNE D’ŒUF EN TEMPURA  
   
   
   
   
   
   
   
   


